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Pâtes au beurre oriental 

 

Pour  4 personnes 

 

 

 

Ingrédients:  

 
500g de pâtes  

2 merguez 

4 tomates confites 

75g de beurre 

Sel, poivre 

 

 

 

 

Préparation : 

 

Faites bouillir l’eau, ajoutez les pâtes et cuisez-les en respectant les indications sur le 

paquet. Réalisez une cuisson al dente. 

Pendant ce temps. Placez le beurre ramolli dans le mixeur, ajouter les merguez, les 

tomates confites, salez et poivrez. 

 Le tour est joué ! 

 

Conseil : 

 

Vous pouvez remplacez les tomates et les merguez par des crevettes cuites ou par des 

algues par exemple. 

 


